Brasserie
Adresse

Marques principales
Disponibilité

Visite

Votre avis

http://www.brasserieaubaron.com

Bailleux

2 rue du Piémont,

59750 Gussignies (France)
Cuvée des Jonguilles, St-Médard
Sur place, GMS et commerces
locaux

Non. Boutique, taverne et
restaurant, ouverts surtout aux
beaux jours

Cuvée des Jonquilles

Le vallon ou serpente I'Hogneau, au cosur de I'Avesnois, se couvre
de jonquilles dés la fin de I'hiver, offrant un cadre admirable au
village de Gussignies. Tout au bord de la riviere, on découvre un
grand café restaurant, avec une terrasse aux beaux jours, abrite
aussi la brasserie créée en 1989 par Alain Bailleux, dont la principale
biére (7 % d'alc. vol.) est a I'embléme de ce lieu enchanteur.

Il'y a un siecle, Gussignies comptait au moins une cinquantaine de
cafés car dans les environs, des carrieres d'une pierre bleue
particuliere faisaient travailler de nombreux ouvriers. De tous ces
établissements, il n'en reste qu'un seul, baptisé {on ne sait trop
pourquoi) Le Baron.

Robert, le pére d’Alain Bailleux, était autrefois ingénieur en brasserie,
et il avait beaucoup voyagé, souvent hélas plutét pour fermer des
brasseries que pour les faire fonctionner. Aussi, il réva longtemps de
devenir brasseur pour faire ses biéres a lui...

Son fils Alain va permettre de concrétiser ce réve. Lui est ingénieur
chimiste. Ses déplacements entre la Belgique et la France, ou il
travaille, I'aménent & découvrir Gussignies et son estaminet, qui est
a vendre. Pourguoi ne pas l'acheter, se disent les Bailleux, ne
serait-ce que pour la Licence IV ? La vente se fait en 1973 et Le
Baron, ou I'on servait surtout a boire, reste maintenant ouvert tous
les week-ends. Laffaire ne marche pas si mal et Alain Bailleux
I'agrandit pour avoir un véritable restaurant.

Quant au projet familial de brasserie artisanale, il voit enfin le jour le

8 juin 1989, & la Saint-Médard, patron de Gussignies et nom donné

a la premiére cuvée élaborée par la brasserie. Depuis, I'ensemble se

développe a son rythme. La taverne et le restaurant, de plus en plus

apprécié pour sa cuisine régionale, font souvent le plein d'habitués.

A noter que les grillades sont réalisées dans une ancienne cuve de

brassage provenant de la brasserie de Sochaux. Comme quoi, la

biére est omniprésente chez les Bailleux.

Mousse Blanche, exubérante, dense et de longue persistance.

Couleur Jaune soutenu, légérement trouble.

Nez Acidulé, marqué par les agrumes.

Bouche Beaucoup de fraicheur dés I'attaque, avec une belle pétillance. Les
notes d’agrumes sont encore plus sensibles qu'au nez, avec aussi une
présence florale trés fraiche. Lensemble est harmonieux, avec du

corps et du moelleux. La sensation générale de fraicheur dure jusqu’a
la finale, bien persistante... et méme aprés.
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