® Mousse : Blanche, exubérante, dense et de
longue persistance.

® Couleur : Jaune soutenu, légérement trouble.
® Nez : Acidulé et herbacé, marqué par les
agrumes.

@ Bouche : Beaucoup de fraicheur dés I'attagque,
avec une belle pétillance. Les notes d’agrumes
sont encore plus sensibles qu'au nez, avec aussi
une présence florale trés fraiche. L'ensemble est
harmonieux, avec du corps (grice a I'alcool, qui
ne se fait toutefois guére sentir) et du moelleux.
La sensation générale de fraicheur dure jusqu’a
la finale, bien persistante... et méme aprés.

o Commentaires : Désaltérante, mais du goit,
de la fraicheur, mais du corps... Difficile de résis-
ter & une telle invitation printaniére, que I'on peut
d'ailleurs apprécier en toutes saisons.

® Appréciation par rapport au style: * * *

Brasseun :  Brasserie-Restaurant Au Baron, a Gussignies
(Nord).

Fa&nml‘wn . Biére blonde de fermentation haute, pure
malt, titrant 7 % d'alc.vol. Houblons du Nord. Non filtrée et
refermentée en bouteilles. Garde au froid puis au chaud. Dispo-
nible uniquement en bouteille de 75 cl, avec bouchon de liége
et muselet. Lancée au printemps 1990, le nom fait référence aux
jonguilles qui parent le charmant vallon de Gussignies et 'Aves-
nois lorsque les beaux jours reviennent.

Onégine : Né dans une brasserie, Alain Bailleux représente
la ;(éatriéme génération d’une famille de brasseurs d’origine
belge. Pourtant, c’est dans Iindustrie chimique qu'il travaille
d’abord pendant plusieurs années. Mais Gambrinus met sur la
route qui relie la brasserie ou travaille son pére et la maison
familiale de Valenciennes, le petit village de Gussignies. Et 14, il
y a un estaminet qui est a vendre. Les Bailleux le rachétent, ne
serait-ce que pour la licence, puis, il faut bien faire tourner I'af-
faire. Alors, Alain Bailleux commence & I'exploiter dés 1973,
puis la transforme, le succés aidant, en un véritable restaurant
dix ans plus tard. Mais lui et son pére ont déja l'intention d’y
installer une brasserie... Ce sera chose faite en 1989, et depuis,
la brasserie-restaurant Au Baron est devenu un maillon incon-
tournable des brasseries artisanales du Nord, dont le succés
ne cesse de croftre (lire également Biére Magazine n°43).




