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Les freres Henaut ent l]

Iis sont tut sauf des tétes
briilées. A 25 et 26 ans, Lionel
et Geoffrey Henaut ont investi
les terres familiales, la ferme
du Rend Bois a Aibes, pour

- développer une ferme
hélicicole et brassicole. Deux
activités qu'ils ahordent avec
heaucoup d'organisation et de -
sang-froid. Mais quoei de plus
logique quand on éléve des
centaines de milliers
d’escargots ?
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L'aventure démarre & 1'été 2011,
Lionel Henaut décide d’intégrer

une formation en Charente pour.

apprendre % élever des escargots.
Le jeune homme, qui avait suivi
auparavant un BTS en industrie
agroalimentaire et une école d’in-
génieur en constructions en bois
dans les Vosges, aurait aimé re-
prendre la ferme familiale. Mais
ses parents, producteurs de porcs,
ont arrété leur activité en 2000,
faute de rentabilité. Lionel He-
naut opte alors pour les escar-
gots, dont 'élevage n'est pas trop
onéreux, histoire de profiter du
foncier qui s'offrait a lui a la
ferme du Rond Bois.

Parallelement 4 sa formation,
Lionel construit avec son frére un
premier parc extérieur destiné a
accueillir prés de 30 000 de ces
mollusques. Mais «il était un peu

pourri», s'en amuse-t-il aujour- -

d’hui. Deux ans plus tard, le parc
a fiere allure a coté de la grande

serre réservée aux escargots les -

plus jeunes. En 2013, les frangins
y -ont élevé 300000 escargots.
Un chiffre qui semble vertigineux
mais « il faut savoir qu'il y a environ
50 % de perte », précise Lionel He-
naut. Chaque année, il se fournit
en gros-gris et petit-gris, variétés
les plus répandues en matiére
d’escargots. comestibles, en Cha-
rente, auprés de la ferme ou il
s'est formé. Les jetnes gastéro-

CB

podes démarrent leur vie sous
serre parce qu'un coup de froid
pourrait étre fatal A ces animaux
a sang froid. Solidement ventou-
sés a des planches en bois, ils re-
joignent ensuite le parc extérieur
rempli de salades et de trefles
pour y finir leur croissance. Un fi-
let a été tendu au-dessus du parc
pour les protéger d’'éventuelles at-
taques d’oiseaux. Une cloture
électrique entoure également les
lieux pour éviter que les escargots
ne fuient. Eh oui, cela arrive, et
plus rapidement. qu'on ne le
croit!

Au bout de six mois, Lionel et
Geoffrey Henaut démarrent la
fastidieuse cueillette de ces mil-
liers de mollusques (environ
200 kilos par semaine) pour pou-
voir les transformer en escargots
préts a consommer. Au court-
bouillon, assaisonnés au beurre
persillé ou accompagnés de gi-
rolles... les recettes sont nom-

La Rondboise, biere

Peut-on accompagner un plat
d'escargots avec de la hiére-
?Mais oui, répondent de concert
Lionel et Geoffrey Henaut. Outre
I'élevage d'escargots, les deux
fréres ont également décidé de
brasser leurs propres biéres dans
un ancien garage de la ferme du
Rond Bois. IIs ont investi pour un
peu plus de 35 000 € de matériel.
Les deux fréres produisent de la
blonde, de la blanche et ont fait
un test pour de I'ambrée triple. Le
volet brassicole, c'est principale-
ment Geoffrey qui s’y colle. Le

jeune homme, titulaire d'une li-
cence Pro boissons et biotechno-
logies, se passionne depuis long-
temps pour tout ce qui touche a
la fermentation. La transforma-
tion de I'orge, de I'eau et du hou-
blon, il trouve ¢a « sympa».

Le passage a l'acte a été quant a
lui un peu moins sympa. Hébergé
par la méme couveuse d'entre-
prise que son frére, gérée par 'as-
sociation A Petits pas, il a da la
quitter avant terme pour pouvoir
vraiment démarrer son activité.
« Je devais récupérer un numéro au-

Lionel et Geoffrey Henaut ont créé de leur propre main un parc pour élever les escargots.

La couveuss
apporte une aide
juridique, logistique
&t un numéro SIRET,

breuses et les foires sont, pour
I'heure, le meilleur moyen de les
écouler. « On prend également des
commandes pour Noél, la période la
plus importante pour nous», com-
pléte Lionel Henaut.  °

Une phase de test
pendant deux ans

A écouter ces jeunes .éleveu.rs, les
ventes marchent plutét bien.
D'autant qu'ils sont quasiment

seuls sur ce créneau, avec Francis”

Janicot & Croix-Caluyau, prés de
Landrecies. Mais méme s'ils sont
bien engagés dans I'héliciculture
et depuis peu dans la biére (lire ci-

brassée a

suis dans le Nord et le siége de I'as-
sociation dans le Pas-de-Calais, ¢a
n'allait pas. » Apres de longs mois
a tenter de démeéler ces tracasse-
ries administratives, Geoffrey He-
naut a fini par sortir de la cou-
veuse pour monter une entreprise
individuelle. La clé pour finale-
ment étre pris en compte par.les
Douanes. Le jeune homme vise
pour le moment une production
d’environ 800 litres par mois de
Rondboise, bigre qui doit son nom
a celui de la ferme familiale.
C.D.V.

dessous), les fréres Hainaut ont
décidé de prendre leur temps
avant de décider s'ils poursui-
vront pour de bon dans cette voie.
En décembre 2011, ils ont rejoint
la couveuse Chrysalide, gérée par
l'association A’ Petits pas, pour
pouvoir se tester. «L'avantage,
c’est que ga nous a permis de démar-
rer les escargots sans charge», ap-
précie Lionel Henaut. La cou-
veuse apporte une aide juridique,
logistique et un numéro SIRET a
ses «couvés». En contrepartie,
ces derniers reversent l'intégra-
lité des révenus tirés de leurs acti-
vités. En clair, ils ne se versent pas
de salaires et sont encore inscrits
au Pole emploi. « En janvier, (date
de la sortie de la: couveuse pour
Lionel qui porte le projet d’hélici-
culture), on prendra la décision de
continuer ou non.» Une réflexion

qu'ils meénent toujours -aussi
tranquillement, mais  stre-
ment. B

la ferme

prés: des Douanes mais comme je .

La Rondboise est commerciali-
sée. -




