. fete ses 90 ans
- en toute indépendance

Un livre, une nouvelle biére, des innovations sur Internet, un festival de court métrage...

la brasserie nordiste sort le grand jeu pour son anniversaire et les festivités se dérouleront

tout au long de I'année 2012. La grande aventure a débuté en 1922 dans ce village

de Avesnois avec la création d’une ferme-brasserie par Félix Duyck. 90 ans plus tard,

Pentreprise est dirigee par la quatrieme génération en la personne de Raymond Duyck.

Farouchement indépendante, la brasserie défend ses valeurs tout en innovant.

e P-DG de la brasserie a choisi de
recevoir ses invités «au ceeur de la
brasserie» pour présenter les événe-
ments qui marqueront ce 90° anni-
versaire. Les convives ont donc été recus
au milieu de la salle d’embouteillage.
Cadre surprenant et symbolique pour cette
conférence de presse. Raymond Duyck a
aussi réuni sa famille et les employés de la
brasserie. Le ton est donné. Revendiquer
I'indépendance de l'entreprise et l'attache-
ment aux valeurs familiales... depuis 1922.
Le P-DG se livre alors a un bref historique.
Félix Duyck a créé il y a 90 ans une ferme
brasserie dans le village. Fils de brasseur et
originaire des Flandres, il choisit 'Avesnois
pour produire de la biére. L'idée de génie
de ce brasseur est de mettre au point une
biére plus ambrée et plus forte que les biéres
alors brassées a cette époque. Le créateur de
_ la Jenlain Ambrée, premiére
5:. biére de spécialité francaise,
- aura une autre idée lumi-
~ neuse quelques années plus
 tard : remplacer les fiits
:-' en bois par des bouteilles

£ GOUT BE
L INDEPENDANCE
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| champenoises avec bou-
Frmr | chon de liége et muselet.
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Rappelons qu’a cette époque (années 1950),
les bouteilles d'occasion devaient étre lavées
alamain. Les employés devaient aussi enle-
ver la collerette en aluminium et gratter

I’étiquette d’origine ! Le succeés sera rapi-
dement au rendez-vous. Dans les années
70, les étudiants lillois adoptent la Jenlain
Ambrée. Les ventes vont alors exploser. La
«biére des étudiants » reste le produit phare

' La cour de la brasserie avec son puits, inut
aujourd*hui, mais le forage est toujours a

de la brasserie méme si la gamme s'est comsi-
dérablement élargie depuis.

n et tradition
Au moment ot les ventes décollent dans ces
années 70, Robert Duyck décide de moder
niser la brasserie. Les investissements sumi

indispensables pour faire face 4 la concus-
rence de plus en plus forte des sramils
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Les lignes d’embouteillage ultra-modernes, témoignent des
investissements conséquents consentis par la brasserie.

groupes brassicoles. Raymond Duyck, le
iils de Robert, poursuit cette politique
& imnovation. Un vaste programme d’in-
westissement est lancé en 2002. 6,5 millions
@ &uros sont alors investis afin d’augmenter
Iz production et la qualité des produits, sans
wblier le bien-étre des employés et le res-
mect des nouvelles régles de protection de
lenwironnement. Depuis cette année-13, les
grands travaux n'ont pas cessé. Sept nou-
uwelles cuves de fermentation ont été instal-
liees, d’anciens locaux ont été réhabilités, une
mouvelle chaufferie a vu le jour ainsi qu'un
lpcal froid et une centrale de nettoyage et
e recyclage des eaux usées. Quatre nou-
welles cuves de biéres filtrées ont aussi été
imstaliées. En juillet 2008, Raymond Duyck
diécide d’investir 2,5 millions d’euros sup-
plementaires pour installer une ligne de
mise en boites 33 et 50 cl. Cette ligne sert,
e entendu, aux propres biéres de la bras-
jenie mais aussi a d’autres brasseurs de la
BEgion ou de Belgique. Aujourd hui, cest la
sielle de brassage (qui date de 1985) qui pro-
Wifera d’une modernisation et une nouvelle
giation d’épuration (1,5 million d’euros)
ligm@construite,

90 ans
ga se fét
e generation en génération, la brasserie

@8k parvenue a s’adapter aux nouvelles
comiraintes techniques et commerciales.

L2 brasserie Duyck veut vivre aussi avec son
femps. Pour cet anniversaire, l'entreprise
lamce une boutique virtuelle sur Facebook

ou les internautes pourront se procurer les
objets collector spécial 90 ans. Une autre
application sur ce réseau social permettra
aux visiteurs de monter a bord de la montgol-
fiere Jenlain. Le magazine en ligne « Parlons
biére » lancée en mars 2011 attire les ama-
teurs de ces biéres et les jeux en ligne comme
« Master Brasseur» ont connu un réel succés.
Ajoutons a cela les caméras cachées réalisées
en interne et diffusées surla toile ainsi que la
web série « Jenlaincroyable village » qui ont
donné une image moderne & l'entreprise.

La ligne de mise en boites est un succés
commercial incontestable.

" ANNIVERSAIRE &

- 2
4

2 Raymond Duyck lors de la présentation
des festivités pour le 90° anniversaire,
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C'est dans cette maison que Raymond Duyck a établi son bureau.
Cest aussi dans cette maison que son pére estne. - So )

Trois générations de la famille Duyck. A droite : Chantal et Robert Duyck. Au milieu : Raymond et son épouse. A gauche : Mathieu et son épouse.




“"' ! Raymond Duyck, au centre de la salle
& de fermentation de la brasserie.

11 faut dire que la brasserie n'a cessé aussi de
créer de nouveaux produits. Le lancement
en 2010 d’une biére premium, la Jenlain Or,
a confirmé cette volonté de monter en qua-
lité. Cette biere raffinée, conditionnée dans
une bouteille champenoise & la base évasée
et habillée de maniére tres stylée est deve-
nue la référence haut de gamme de la société.
Elle vient aussi compléter la gamme plus
classique : Jenlain Ambrée, Jenlain blonde,
Jenlain n°6, Jenlain blonde d’abbaye et Biere
de Noél.

L’avenir se prépare tous les jours a Jenlain.
Forte aujourd’hui d’une production de
98 300 hectolitres (2011) pour un chiffre
daffaires de 15 millions d’euros, la brasse-
rie doit, comme toute entreprise, anticiper.

BRASSEURS LE FE

LES DUYCK

ou 90 ans de brasserie
familiale a Jenlain

Couverture du livre qui raconte I'histoire
des 4 générations de brasseurs de la famille
Duyck {(en attendant la cinquieme )

Le capitaine de la brasserie est entré dans
Pentreprise familiale en 1976, juste aprés
avoir passé son baccalauréat. || préside aux
destinées de I'entreprise depuis 1990. Pére de
trois enfants, Raymond Duyck est avant tout un
passionné. La famille tient une place trés impor-
tante dans sa vie. Grand-pere de deux petites
filles, il aime étre en compagnie des siens. Il est
aussi un grand sportif : marathonien, amateur
de treks en haute montagne et golfeur. Il est
investi également dans la vie locale et profes-
sionnelle : il est membre actif de 'association
des Brasseurs de France et du réseau Entre-
prendre en Hainaut.

Si la production a légérement baissé 'an
dernier (le seuil symbolique des 100000 hl
avait été franchi en 2010 mais la brasserie
a perdu un gros marché en Suede et un
marché de marque distributeurs en France),
’avenir se prépare tot. Parmi les personnes
présentes lors cette présentation, il y avait
Mathieu, 30 ans, fils de Raymond Duyck.
S’il est pressenti pour la succession, rien n'est
encore officiellement décidé. Mathieu tra-
vaille dans un tout autre secteur aujourd hui.
Son pére affirme toutefois que I'entreprise
restera familiale. Les derniers détails sont en
voie de réeglement. Il semble en effet difficile
d’envisager que la brasserie familiale passe le
cap de ses 100 ans avec un autre propriétaire

@R Frangois Devos




